TIRADITO (8 cortes)

-SALMON Y LUBINA / 18
d=<B NED

Salsa ponzu de jenjibre y ajo, tobiko, negi y hebras de guindilla roja

-ATUN / 18
=B NED
Salsa ponzu-dashi, gel de shiso, negi, crema de trufa y migas de
tempura

NIGIRI (2und)

_SALMON / 6
-ANGUILA BRASEADA SESAMO /7 B« #®
-VIEIRA/ 7,5 D}
"LUBINA GEL DE SHISO /7 =&« %
_ATUN KIZAMI WASABI /7,5 <<’ $

NIGIRI ABURI (2 und)

-SALMON CARAMELIZADO LIMA Y TERIYAKI /7
OB e’
-ANGUILA BRASEADA MANZANA YUZU /7
= P ¥
-VIEIRA SOASADA MISO ROJO Y YUZU /7,5
B ¥
-SOLOMILLO SOASADO AOVE Y ESCAMAS DE SAL /8
-ATUN SOASADO Y FOIE CARAMELIZADO / 8
=B
-LUBINA SOASADA ACEITE DE CHILI Y CHIPS DE AJO /7
B

HOSOMAKI (6 und)

-AGUACATE / 10
-PEPINO / 10
"SALMON / 11 <=/

ATUN /11 <



URAMAKI (8 und)

-SALMON AGUACATE / 14
=B P

Salmon, aguacate, cobertura de sésamo y mayo japo

-CALIFORNIA / 15
¢
Cangrejo real, aguacate, pepino, cobertura de tobiko
-ATUN AGUACATE / 16
Gl P

AtUn, aguacate, cobertura de sésamo y mayo sriracha

—LUBINA /15,5
GB = ED

Salmon, cebollino, esparrago, cobertura de lubina, gel de shisoy
migas de tempura

URAMAKI ABURI (8 und)

-EBI / 16,5
d=f e YOO
Langostino panko, aguacate, tobiko, cobertura de sésamo y mayo
kemchee

-STEAK / 18,5
2

Cangrejo real, esparrago, cobertura de solomillo soasadoy crema
de trufa

-ATUN FOIE / 18,5
@< B
Lubina, aguacate, cebollino, cobertura de de atun soasado y foie
caramelizado

-SALMON CRUJIENTE / 18
A¥BD

Langostino panko, pepino, cobertura de salmon, mayo kemchee y
batata rallada

-UNAGI /18
=B PEED

Anguila braseada, pepino, queso crema, cobertura de sésamo,
teriyakiy migas de tempura



