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MENU COMUNION
MESA



MENU I

Seguidamente, podran deleitarse con un meni cuidadosamente
preparado, perfecto para saborear y disfrutar juntos

Entradas A Compartir (Cada 4 Pax)

Patatas Bravuconas Con Togarashi
Ensalada De Salmon Ahumado,Burrata
Cremosa Tomate Cherry Confitado Y Pesto
Surtido De Croquetas (Setas,Jamon,Puchero)
Fideos Tostados Con Marisco Y Alioli De Azafran

Segundo Plato
Carrillada De Ternera A Baja Temperatura Con
Cremoso De Apio Nabo Y Zanahoria Glaseada

Postre

Brownie Templado Con Crema De Cacahuete
Salsa De Toffe Salado Y Tierra De Chocolate

53€ p/p IVA INCLUIDO

*Estos menus pueden sufrir cambios ya que trabajamos con productos de temporada




MENU II

Seguidamente, podran deleitarse con un menu cuidadosamente
preparado, perfecto para saborear y disfrutar juntos

Entradas a compartir (cada 4 pax)

Ensaladilla rusa con tartar de salchicon
Surtido de croquetas (setasjamon,puchero)
Fideos tostados con marisco y alioli de azafran
Nem de panceta de cerdo confitada

Segundo plato
Lubina a la plancha con romescu y ensalada de brotes
tiernos con vinagreta de citricos

Postre
Tarta de queso payoyo con coulis de frutos rojos

56€ p/p IVA INCLUIDO

*Estos menUs pueden sufrir cambios ya que trabajamos con productos de temporada




MENU III

Seguidamente, podran deleitarse con un menu cuidadosamente
preparado, perfecto para saborear y disfrutar juntos

Entradas a compartir (cada 4 pax)

Ensaladilla rusa con tartar de salchicon

Alitas de pollo glaseadas en soja y miel
El fulano de Katalina
Nem de panceta de cerdo confitada

-

Segundo plato
Timbal de cordero a baja temperatura con pure de zanahoria y
jengibrey crujiente de almendra tostada

Postre
Tiramisu de café y cacao

60€ plp IVA INCLUIDO

*Estos menus pueden sufrir cambios ya que trabajamos con productos de temporada



MENU IV

Seguidamente, podran deleitarse con un menu cuidadosamente
preparado, perfecto para saborear y disfrutar juntos

Entradas A Compartir (Cada 4 Pax)
El fulano de Katalina
Steak tartar de lomo bajo
Alitas de pollo glaseadas en soja y miel

Fideos tostados con marisco y alioli de azafran

Segundo plato
Solomillo de vaca con cous cous de verduras y

salsa especiada

Postre

Tatin de manzana con crema liguera de vainillay
crumble de almendra tostada

66€ p/p IVA INCLUIDO

*Estos menus pueden sufrir cambios ya que trabajamos con productos de temporada




DATOS DE INTERES

Bodega incluida
Agua,refresco,cervezay café

Tiempos de duracion de los servicios desde
la hora de la reserva
MenuU en mesa 2 horas

Minuta incluida
Decoraciéon estandar

No incluido
Carteleria y seating
Decoracion floral personalizada
Barra libre

Estos precios estan establecidos para
minimo 40 personas, en otro caso,
consultar

En caso de desear celebrar el evento fuera
de Bendita Katalina, tras la visita de
inspeccion, estos precios seran revisados

Trabajamos con productos de
temporada,nuestra oferta podria sufrir
cambios segun estacion.

Los precios recogidos en este dossier son
validos exclusivamente para la campana
de Comuniones 2026.

Para mas informacion puede contactar
con el departamento comercial

Victoria Calderon Montafez
eventos@benditakatalina.com
(+34) 952 405 000
(+34) 649 449 302




MENU COMUNION
APERITIVO Y MESA



MENU I

Seguidamente, podran deleitarse con un menu cuidadosamente
preparado, perfecto para saborear y disfrutar juntos

Coctel
Blini con brandada de bacalao y aceituna negra
Ensaladilla rusa con tartar de salchichon
Caprese en brocheta
Tartaleta de salmon picante y kikos
Mini hot dog de pollo frito estilo coreano y slaw de col con sesamo
Mini bao de panceta bbq con encurtidos y siracha-mayo
Croquetas de jamon
Patatas bravuconas con togarashi

Primer plato
ajo blanco de albahaca con melon y migas de pan crujiente en
mantequilla

Segundo plato
Carrillada de ternera a baja temperatura con Cremoso de apio nabo y
zanahoria glaseada

Postre

Brownie templado con crema de cacahuete Salsa de toffe saladoy
tierra de chocolate

60€ p/p IVA INCLUIDO

*Estos menus pueden sufrir cambios ya que trabajamos con productos de temporada
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MENU II

Seguidamente, podran deleitarse con un menu cuidadosamente
preparado, perfecto para saborear y disfrutar juntos

Coctel
Blini con brandada de bacalao y aceituna negra
Ensaladilla rusa con tartar de salchichon
Chupito de ajo blanco de cocoy lima con tartar de langostino
Tartaleta de salmon picante y kikos
Mini hot dog de pollo frito estilo coreano y slaw de col con
sesamo
Mini bao de panceta bbg con encurtidos y siracha-mayo
Croguetas de jamon
Nem de panceta de cerdo confitada

Primer plato
Porra de mango de la axarquia con sardina ahumada y aceite
de hierbabuena

Segundo plato
Lubina a la plancha con romescu y ensalada de brotes tiernos
con vinagreta de citricos
Postre
Tarta de queso payoyo con coulis de frutos rojos

66<€ p/p IVA INCLUIDO

*Estos menus pueden sufrir cambios ya que trabajamos con productos de temporada




MENU III

Seguidamente, podran deleitarse con un ment cuidadosamente
preparado, perfecto para saborear y disfrutar juntos

Coctel
Blini con brandada de bacalao y aceituna negra
Ensaladilla rusa con tartar de salchichon
Chupito de ajo blanco de coco y lima con tartar de langostino
Tartaleta de salmon picante y kikos
Mini hot dog de pollo frito estilo coreano y slaw de col con sesamo
Mini bao de panceta bbg con encurtidos y siracha-mayo
Mini burguer de ternera,queso payoyo u tomate seco
Nem de panceta de cerdo confitada
Patatas bravuconas con togarashi
Croquetas de jamon

Primer plato
Guiso de alubia verdina con pulpo,choco y gambones

Segundo plato
Presa iberica cous cous de coliflor almendra tostada y oloroso

.

"
4

Postre
Tiramisu de café y cacao

72€ plp IVA INCLUIDO

*Estos menus pueden sufrir cambios ya que trabajamos con productos de temporada




MENU INFANTIL

Seguidamente, podran deleitarse con un ment cuidadosamente
preparado, perfecto para saborear y disfrutar juntos

Coctel

Croquetas
Nachos
Patatas fritas

Primer Plato

Macarrones Con Tomate Y Queso
Gratinado

Segundo Plato

Pechuga De Pollo Empanada Con

Patatas Fritas
Postre

Coulant De Chocolate Con Helado De
Vainilla

Precio: 34 € IVA incluido

*Estos menus pueden sufrir cambios ya que trabajamos con productos de temporada




DATOS DE INTERES

Bodega incluida
Agua,refrescocerveza y café

Tiempos de duracion de los servicios desde
la hora de la reserva
Cocktail 30 minutos
Menu en mesa 1,5 horas

Minuta incluida

No incluido
Carteleria y seating
Decoracion floral
Barra libre

Estos precios estan establecidos para
minimo 40 personas, en otro caso,
consultar

En caso de desear celebrar el evento fuera
de Bendita Katalina, tras la visita de
inspeccion, estos precios seran revisados

Trabajamos con productos de
temporada,nuestra oferta podria sufrir
cambios segun estacion.

Los precios recogidos en este dossier son
validos exclusivamente para la campaha
de Comuniones 2026.

Para mas informacion puede contactar
con el departamento comercial

Victoria Calderén Montanez
eventos@benditakatalina.com
(+34) 952 405 000
(+34) 649 449 302




